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Calbee America, Inc.
Tel : (310) 328-8100  /  www.calbeeamerica.com

Calbee
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Potato Chips
New BBQ, Hot & Spicy

Potato Chips
Seaweed & Salt

SayaShrimp Flavored Chips  
10oz Value Pack, 4oz size, 1oz size

Shrimp Flavored Chips
Wasabi, Hot & Garlic

Grill-A Corn
BBQ, Hot & Spicy







看過Steven Spielberg的
電影「Sayuri」了嗎？
透過淒美的畫面娓娓道來，一位藝妓永遠的Love 

Story。電影中那婀娜多姿、純粹無垢的絢爛印象令人

留戀，而白鶴酒造便揣摩著那印象推出了一種濁酒。

它的名字就叫做，「Sayuri」。將Sayuri寫成漢字的

話就是「小百合」，花語是「純潔」「無垢」的意

思。由於聽起來相當唯美，在日本是非常受歡迎的

女性名字。

 濁酒就是，將米、麴和水發酵之後只用粗孔紗布

過濾的日本酒。又白又濁是它的特徵。

 白鶴酒造的濁酒「Sayuri」，完全具備了名副其

實的優雅和美麗。使用嚴選的米和米麴、配合天然水

精心釀造出來的純米濁酒，充分展現出一種獨特的、

在四季移轉中孕育出來的東瀛美感。新鮮的芳香與自

然爽口的甘甜，細柔的口感與鮮明暢快的餘味。當第

一口的甘美逐漸在口中擴散開來的時候，就能夠感受

到那份沁心的清甜。由於喝起來很順口，連女性和不

怎麼喜歡喝酒的人都相當喜愛。傾注杯中時所綻放出

來的柔情，就彷彿像是一朵優雅秀麗的百合花。冰過

之後更是令人陶醉呢。

 不僅適合用來當餐前酒或餐後酒，和其他濁酒不

同的是它那清爽的香甜，與美食佳餚更是天生一對。

睡前慢慢品嚐，讓舒舒服服的微醺陪伴著您。

 充滿日本傳統之美的酒瓶設計，與豪邁有勁的招

牌純米大吟釀「翔雲」，剛好呈現出完美的對比呢。
白鶴的酒全部日本原產，不使用任何人工保存劑。

Sayuri

翔雲

Hakutsuru Sake of America, Inc.
www.hakutsuru-sake.com  /  info@hakutsuru-america.com

純粹無垢、純粹無垢、
婀娜多姿的婀娜多姿的
SakSakee「「SayurSayurii」」

純粹無垢、
婀娜多姿的
Sake「Sayuri」
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ITOHAM

Itoham America Inc.
Tel: (510) 887 ‒ 0882 / www.itohamamerica.com

日系超級市場Marukai. Mitsuwa. Nijiya各分店熱烈販售中

鮮脆新食感  美味人人愛

「裡面的肉汁好多哦」
「吃起來嚼勁十足耶」
 憑著那咬起來啪哩啪哩的口感、以及鮮嫩多汁的美味，ITOHAM的「亞魯多

拜耶倫」已深獲大眾好評。在1月14、15日這兩天舉行的Asian American EXPO現

場，更是吸引了瘋狂人潮。

「丟到滾水裡面煮就可以，真的很方便」

「跟以前吃過的味道完全不一樣耶」

「再給我一根好嗎」

這就是大家搶著試吃的光景。還有人因為忘不了在日本的時候吃過的味道，已經

尋尋覓覓很久了，所以一口氣買了一大堆。準備的500份，一下子就賣光光了。

EXPO結束之後，有很多人陸陸續續跑來問：「哪裡可以買到啊？」

 肉質鮮美的「亞魯多拜耶倫」，延續ITOHAM傳承的「熟成」製法而成。徹

底追求美味，堅持嚴格的品質與溫度管理，不使用任何人工防腐劑。美味多汁，

完整保存天然新鮮風味，最適合健康取向的您。

 吃過您就知道。「亞魯多拜耶倫」人氣的秘密在哪裡。

照過來！
要這麼吃才好吃
 不管怎麼說，「亞魯多拜耶倫」還是用水煮最棒。

 水煮的話，吃起來會更多汁、更鮮脆，可以同時將美味

和口感提升到極致。而且油脂也會減少、吃起來更健康，真的

是好處多多。

 這時候，如果把蔬菜也一起放進去的話，就可以利用從

香腸煮出來的湯汁，輕輕鬆鬆地做出一道好吃的法式蔬菜湯唷！

 從湯裡面撈出熱呼呼的「亞魯多拜耶倫」，無論是直接

吃、還是沾芥末或番茄醬，都是讓您回味無窮的滋味。
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