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Poke Express
by Honda-Ya
Little Tokyo

213-628-3665
316 E. 2nd St.

Los Angeles, CA 90012

IzakayaIzakaya

Poke Express
by Honda-Ya

Fullerton
714-519-3224

2504 E. Chapman Ave.
Fullerton, CA 92831

E. Chapman Ave.
College Plaza 
shopping center
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Honda-Ya
Japanese Restaurant
Honda-Ya
Japanese Restaurant

E. 2nd St.
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www.izakayahondaya.com

Create your Original Poke Bowl!Create your Original Poke Bowl!

SAPPORO U.S.A., INC.
www.sapporobeer.com
PLEASE SHARE SAPPORO RESPONSIBLY.
©2017 SAPPORO U.S.A., INC., NEW YORK, NY.

With SAPPORO Black Beer, you can enjoy 
rich and deep dark beer without going to a 
brewery. SAPPORO Black Beer pairs really 
well with Chinese hot pot and spicy Sichuan 
dishes. 



使用Kikkoman的各國料理名店專訪
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“We have been using Kikkoman since the restaurant opened over 40 years ago.” 
owner Phili said. Neighbors come to Noodle Cafe since early in the morning. 
For these neighbors, it is part of their routine to have breakfast or lunch at 
Noodle Cafe. When people who used to come to Noodle Cafe as kids and now 
live far from Los Angeles come back for New Year’s or other family events, 
they always come back to Noodle Cafe which brings back memories.

Tel: 626.307.8849
441 W. Garvey Ave., Monterey Park, CA 91754

Tel: 626.448.4448
9646 E. Garvey Ave. #108, El Monte, CA 91733

Noodle Cafe (Kim Kee Noodle)

J-REPORT

福建米粉黃麵

白灼豬腰

紫菜四寶

潮州煎糕

Kikkoman Sales USA, Inc.
www.kikkomanusa.com

PRODUCT OF USA

TRADITIONALLY BREWED

新錦記
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由Hakutsuru Sake獨家贊助提供

After you experience the silky texture and smooth taste of Hakutsuru Nishiki, 
you will enjoy its fragrant aroma as its mellow sweetness spreads in your mouth. 
You can enjoy its deep umami as the sake slides down your throat. This is truly 
an exceptional sake. 

Hakutsuru has been studying and developing rice for sake and finally created the 
ideal rice for its sake. The name of this rice is “Hakutsuru Nishiki”. The sake 
Hakutsuru made from this rice is also called “Hakutsuru Nishiki”.

至尊名酒
Hakutsuru  的集大成
HAKUTSURU NISHIKI

至尊名酒
Hakutsuru  的集大成
HAKUTSURU NISHIKI
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Hakutsuru Sake of America, Inc.
www.hakutsuru-sake.com / info@hakutsuru-america.com

新
發
售



TIGER CORPORATION U.S.A.
https://usa.tiger-corporation.com

Customer Service Center
1815 W. 205th Street, Unit 106, Torrance, CA 90501
9am-5pm M-F (Closed 12pm-1pm) / Tel: 310-787-1985

JAX-R10U (5.5 Cups)
JAX-R18U (10 cups)

JAX-S10U (5.5 cups)
JAX-S18U (10 cups)

要買就
選這台！

操作
簡單 煮法多樣煮法多樣

一根手指頭就可以輕鬆操作！！



The popularity of meat is rising in Japan!
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As for Japanese BBQ restaurants, their sales have been up continuously for 
four years. There are new styles of restaurants for you to try, such as 
restaurants where you can cook chunks of meat yourself and restaurants 
where you eat steak standing up. The number of steak restaurants is now 20 
percent more compared to five years ago. At festivals celebrating meat 
dishes, or “Niku-fests” (meat festivals), over 1,000,000 people get together 
to try dishes from famous restaurants.

Meat, Meat, Meat! 

肉、肉、肉
我就是要吃肉！
肉、肉、肉
我就是要吃肉！



“Aged meat” sparked the meat boom in Japan. By storing beef in cold 
temperature rooms for a certain period of time to age, enzymes make the meat 
tender and umami ingredients increase. It is very hard to make reservations at 
popular aged meat restaurants.
Among aged beef, Japanese wagyu with umami is especially tasty! The best 
way to enjoy aged beef, which takes a lot of time and effort to create, is a 
steak. Let’s enjoy. 



J-SPECIALJ-SPECIAL

Japanese brand pork is raised under strict standards. Its taste is talked about 
among gourmet people all over the world. 
Agubuta Among many Japanese pigs, Agu pigs are indigenous to Okinawa. 
Their meat contains a lot of sweetness and umami that you can taste.
Sangenton Sangenton is bred from 3 different kinds of pig. Silky meat and 
rich taste with light sweetness.
TOKIO-X Juicy and with tender texture. TOKIO-X has twice the vitamins 
compared to regular pork. 
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Brand name chicken is so juicy! The top 3 in popularity have unique ways of 
raising and feeding chicken. Those chicken meats are very delicious without 
odors. Fresh and high quality chicken can be eaten as “Torisashi,” which is 
chicken sashimi.
Nagoyacochin Popular chicken meat with rich umami and high quality meat.
Awaodori Number one in terms of sales and number of chickens sold in 
Japan. Chefs rave about its sweetness and richness.
Hinaijidori Meaty and rich taste. Meat does not get tough after being heated.



Saddle Peak Lodge
Tel:  818. 222. 3888
419 Cold Canyon Rd. 
Calabasas, CA 91302
Open  7days
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Piuma Rd.

Elk Tenderloin
Brandied Cherry, 
Cipollini Onion, 
Crimini Mushroom, 
Tahitian Vanilla, 
Butternut Squash

Chef's Game Trio

J-SPECIALJ-SPECIAL 肉、肉、肉
我就是要吃肉！
肉、肉、肉
我就是要吃肉！
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Looking for Ramen Menu?

Ramendistributor.com

營業額UP
的法寶！

如果您也想在自己的店裡
提供超人氣的龍田揚炸雞塊

 選這個

Distributed by
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Tel: 626.964.6777
17200 Railroad St. 
City of Industry, CA 91748

Ojiya 小千谷

After the restaurant’s name was changed to Ojiya in December, people say their service and food got better. 
They pay extra attention to ingredients. Pre-cooked ingredients are not used, even the soup stock and sauces are 
made from scratch at the restaurant.

After the restaurant’s name was changed to Ojiya in December, people say their service and food got better. 
They pay extra attention to ingredients. Pre-cooked ingredients are not used, even the soup stock and sauces are 
made from scratch at the restaurant.

Colima Rd

Val ley Blvd

Railroad St

60

Azusa Ave

Ojiya -小千谷-
菜單介紹！
Ojiya -小千谷-
菜單介紹！

Open 7days

Kobe Style Beef 
Skewer $3.95/ea 

，

，

Beef and Tofu $5.95

Creamy Roll $10.95

Tuna Carpaccio 
$7.95

現煮現做
Ojiya新菜色

Vol.02

Industry特製餐點

Seafood Vinaigrette
$4.95

Soy Paper Delight
$8.95

665 Paularino Ave., Costa Mesa, CA 92626665 Paularino Ave., Costa Mesa, CA 92626
Open 7daysOpen 7days

405

55Br
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Paularino AvePaularino Ave
tel: 714-434-1023tel: 714-434-1023

Inside of Mitsuwa Marketplace

GYUTAN TSUKASAGYUTAN TSUKASA

Gyutan
 TsukasaGyutan
 Tsukasa

J-Coupon
One Free Oolong Tea
Purchase any combo. For eat in only. 
One coupon per person. 
Not valid with copy, other offers and 
exchange cash.

配合三種美味辣椒配合三種美味辣椒

CLOSED SUNDAY



In Japanese cuisine, there are many different ways to cook and season meat. Depending on the type of meal, meat can be 
enjoyed raw, parboiled, and many other ways. You may like wagyu nigiri, charcoal chicken, sukiyaki, or shabu shabu. Do you 
know the differences between Korean style and Japanese style BBQ? For Korean style BBQ, the meat is pre-marinated and 
cooked all at once by waiters. In Japanese style BBQ, the meat has been carefully cut into slices. You will cook meat piece 
by piece on the grill by yourself and dip it into a sauce after it is cooked. Just writing about meat makes me want to eat meat. 
What kind of meat dish do you want to try today?

J-SPECIAL RESTAURANTSJ-SPECIAL RESTAURANTS

[Los Angeles]

Japanese Sushi Bar & Grill　

Tel: 310.338.7223 / Open 7days
8325 Lincoln Blvd., Los Angeles, CA 90045

KANPAIKANPAI

Both the first and second branch of Kanpai are located near LAX. Rich people around the world stop by to 
enjoy Kanpai’s delicious dishes. With their first class ingredients, Kanpai’s meat dishes are a cut above in 
terms of deliciousness! 

乾杯

STORE
2

STORE
1

Tel: 310.670.0533 / Open 7days
8736 S. Sepulveda Blvd. # C, Los Angeles, CA 90045

GG BeefGG Beef

Lamb GrillLamb Grill

©Ocean Photo Studio / WANANN, Inc.©Ocean Photo Studio / WANANN, Inc.

RamenRamen Beef TatakiBeef Tataki

Sapporo Draft Small(12oz)$2,
Large(20oz)$4, Pitcher(60oz)$8
Sapporo Draft Small(12oz)$2,
Large(20oz)$4, Pitcher(60oz)$8

kanpai-sushi.net
Sapporo Beer Fair: 2/1-2/28
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[Diamond Bar]

Tel: 909.869.7881 / Closed Monday 
20627 Golden Springs Dr. #2K
Diamond Bar, CA 91789

KOSHUKOSHU
The main chef and assistant chef at Koshu have experience working with the Japanese Consulate’s chef at 
receptions held at the consulate. The guests were talking about the beauty and deliciousness of the sushi made 
by Koshu chefs. 

甲州

和牛壽司和牛壽司
和牛熔岩燒烤和牛熔岩燒烤

薄烤和州牛薄烤和州牛

sushikoshu.com

和牛壽喜燒小品和牛壽喜燒小品串烤雞翅串烤雞翅



偶爾享受一下
小小的酒池肉林

[Torrance]

Tel: 310.325.7273 / 7days Open
25310 Crenshaw Blvd., Torrance, CA 90505

ICCHOICCHO
At Iccho, you can enjoy delicious meat dishes that pair well with alcohol. All of the meat dishes are prepared 
with a professional touch, such as being marinated with delicious sauces, served with original house sauce, 
and seasoned right before cooking.

一丁

味噌醃牛肉片味噌醃牛肉片涮烤牛肉涮烤牛肉

生菜包豬排生菜包豬排

烤雞串拼盤烤雞串拼盤

燉牛筋燉牛筋

[Gardena / Costa Mesa]
TENKATORI KARAAGETENKATORI KARAAGE

In this volume, Tenkatori is introduced as the restaurant where authentic karaage is offered. You can enjoy 
karaage from Oita, the birthplace of karaage, in Los Angeles.

天下とり

Tel: 714.641.7004 / Open 7days
3001 Bristol St. #D, Costa Mesa, CA 92626

STORE
1

Tel: 310.627.7822 / Open 7days
1740 W. Artesia Blvd., Gardena, CA 90248

STORE
2
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[Gardena]

Tel: 310.538.5764 / Closed Sunday
1425 W. Artesia Blvd. #28, Gardena, CA 90248

TORIMATSUTORIMATSU
Torimatsu is the only restaurant in Los Angeles where the owner goes to the market to get fresh chicken every 
morning, prepares the meat himself, and grills the chicken over binchotan charcoal right in front of you. This 
is why Torimatsu offers extra delicious dishes.

鳥松

七里香
Bonpochi 
七里香
Bonpochi 

豆皮捲 Kitsune 豆皮捲 Kitsune 

蓮藕  Renkon蓮藕  Renkon

[Torrance]

Tel: 310.326.0829 / Closed Wednesday
1935 Pacific Coast Highway., Lomita, CA 90717

TAMAENTAMAEN
There are two kinds of aged beef. One is called dry aged, which is aged by blowing air on the meat. The other 
is called wet aged. With this method, meat is aged in vacuum-sealed bags. At Tamaen, you can enjoy dry aged 
beef.

たまえん

Dry Aged Beef　Dry Aged Beef　

Birthday 
Meat Cake
Birthday 
Meat Cake

Mt. Fuji Premium
$75
Mt. Fuji Premium
$75

熟成黒毛和牛熟成黒毛和牛

Free Kimchi
www.tamaenus.com



新年快樂・恭喜發財

　毎年この時期になると、この挨拶を本誌に入れている。今

年の中国正月は、1月28日だった。「明けましておめでとう、

今年もしっかり儲けましょう！」新年の挨拶に、中華系の生き

る力、生き抜く力が凝縮されていると、毎年感心する。相手

に対して「よろしくお願いします」とお願い事をする日本人に

対して、「とにかく儲けよう」と声を掛けう中国人。そりゃあ、

今の彼らがどんどんお金持ちにもなるわけだ！と、また改め

て納得する。

　2016年で、日系の無料誌が幾つか廃刊になった。無料誌

界の老舗的存在だったものから、ニッチマーケットを狙った

雑誌まで・・・。無料誌に限らず、紙媒体にとって、過渡期にさ

しかかっていることは間違いない。

　一方中華系、わかる範囲で昨年2つの無料雑誌が創刊さ

れた。子供家庭に向けた情報誌は、子供同伴歓迎のレスト

ランや教育、遊び場、子供服などの情報が入っていて、しか

も子供の写真が小ジャレている。もう一冊は、オシャレ雑誌。

ネット通販と無料誌をコラボさせ、かなり洗練された作りで、

これまでの中国語雑誌とは全く違うデザインに驚かされた。

もっとも中華系の無料誌市場は、とても出入りが激しく、新

しい雑誌が出来ては1年も続かずに廃刊になることもざら。

儲かる!と思ったらすぐに飛びついて実行に移し、難しいと

感じたらすぐに引く。すべてにおいてのスピードが、日本の

10倍速い。

　そんな様子を、何となく中に入りながら味わい続けて14年。

知り合いの中国人からは、おまえは頑張っているのに、あん

まり儲かっていなさそうだなと言われ続けて14年。儲けさせ

てやる！と話しをもらっても、結局そのスピードとパワーにつ

いて行けず、飛びつかずにきた。これが良かったのか悪かっ

たのか。でも、皆様のおかげで、今も続けさせて頂けている、

それで良いのだ、と改めて皆様に感謝す

る、中国正月だ。

土橋 八恵

From Publisher 　

[Arcadia / Little Tokyo]

Tel: 626.294.9649 / Open 7days
400 S.  Baldwin Ave., Arcadia, CA 91007
Santa Anita Westfield鼎泰豐對面

TSURUMARU UDON HONPOTSURUMARU UDON HONPO

Second branch of Tsurumaru Udon has opened in the Santa Anita mall. At Tsurumaru Udon, operated by 
Japanese, you can enjoy real Japanese udon and inexpensive and convenient foods. Bowls, curry, rice balls 
and deep fried dishes, as well as side dishes, for your dinner are available for take out.

鶴丸饂飩本舗

STORE
1

Tel: 213.625.0441 / Open 7days
333 S. Alameda St. #301, Los Angeles, CA 90013
 (Little Tokyo Galleria Mall) 2 hour FREE parking with store validation

STORE
2

Spicy Niku UdonSpicy Niku Udon

Chicken UdonChicken Udon

Chashu UdonChashu Udon

Niku Udon / 
Niku Bukkake Udon
Niku Udon / 
Niku Bukkake Udon



Kanpai

310.338.7223
8325 Lincoln Blvd.,  Los Angeles, CA 90045

310.670.0533
8736 S. Sepulveda Blvd. # C, Los Angeles, CA 90045

NihonBooks

NihonBooks.com

Tamaen

310.326.0829
1935 Paci�c Coast Highway.,  Lomita, CA 90717

J-NEWS
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Tenkatori

310.627.7822
1740 W. Artesia Blvd.,  Gardena, CA 90248

714.641.7004
3001 Bristol St.  #D, Costa Mesa, CA 92626

Tiger Corporation

310-787-19851815 
W. 205th Street, Unit 106, Torrance, CA 90501
https://usa.tiger-corporation.com

Tsurumaru Udon Honpo

626.294.9649
400 S. Baldwin Ave.,  Arcadia, CA 91007

・・・

Delivery!!



想吃正宗雞湯拉麵就到想吃正宗雞湯拉麵就到

◎醤油拉麵 $6.90
◎鹽味拉麵  $6.90

拉麵很貴？！ 哪有？拉麵很貴？！ 哪有？
◎味噌拉麵  $7.50
◎沾麵 $9.50

◎香辣味噌拉麵
   $7.50

by Hakata Ikkousha 博多一幸舎

☎ 424.558.3953
21605 S. Western Ave. #J
Torrance, CA 90501

TORRANCE
HAKATA

IKKOUSHA675 Paularino Ave. #C,  Costa Mesa, CA 92626
MENYA KEISHI 麺屋慶史 創作麺 ☎ 714.540.2066

3033 Bristol St. #O
Costa Mesa, CA 92626

COSTA MESA

www.ikkousha.com /       hakataikkousha.usa / Open 7days

Shio RamenShio Ramen
鹽味拉麵
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Mitsuwa
Marketplace
Mitsuwa
Marketplace

跟豚骨
截然不同

的

雞湯魅力！
！

吃了還想
再吃！

跟豚骨
截然不同

的

雞湯魅力！
！

吃了還想
再吃！



Asian Drama Report

《 》

《 》

《 》

《 》

彅

Women in their 30’s 
who do not have 
boyfriends look for 
boyfriends in this 
drama. Women who 
are in their 30’s can 
relate to this drama.

http://www.ntv.co.jp/tarareba/

Adult love story 
and mystery thriller. 
Takako Matsu and 
the recently popular 
Issei Takahashi star 
in this drama. Their 
dialogue is 
up-tempo and the 
story has many 
twists and turns. 
This drama could be 
the most interesting 
drama this season.

http://www.tbs.co.jp/quartet2017/

Takuya Kimura shaped up his 
body and came back to dramas 
after breaking up SMAP. 
I thought this drama was well 
made and entertaining. 
I decided to watch this drama 
until the end of the season.

http://www.tbs.co.jp/ALIFE/

A-DRAMA

 “3 Middle Aged Men” is returning! However, “Byplayers – If 6 supporting actors 
were living together” sounds very interesting. The story setting and the supporting 
actors you often see on TV such as Kenichi Endo, Ren Osugi, Susumu Terashima, and 
more living under one roof make for great entertainment. The drama starring Tsuyoshi 
Kusanagi is also interesting but the story may seem a little dark. Thus, among dramas 
this season, these three are the YD choices.
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● 

● ！！
◎ Maeda-en “Matcha Party”
◎ Maruhide Uni Club “Uni Party”
◎ Ikkousha “Ramen Party”
◎ Tokyo Central & Main Shopping Event
◎ Tiger Thermal Mag Testimonial
◎ Phiten Shopping Event
◎ San Shi Go Sushi Tasting Event
◎ Meijiseimen Udon Tasting Event
◎ Shiki Beverly Hills A5+Wagyu
   Tasting Event

盛況空前

盛大招募

J-GOURMET TEAM

 試食会や開店パーティーなどにJ-gourmet Teamが参加
 それぞれのSNSに情報をアップ
 

 中華系に特化

How to apply

大活躍！

信頼度の
高い情報 友達に拡散 友達の友達

にも拡散

フェイスブック、インスタグラム、ツイッターなどの
SNSソーシャルメディアで、影響力ある
中華系若者を集めて、チームを作りました。
彼らが、新商品やお店の情報を拡散します！！

 Send Friend Request to facebook page [Oishi Sho]
  (J-goods Magazine J-gourmet Team) 

WANTED!!!
Seeking foodie people like you who connect with many friends 

and followers on facebook, Instagram, and Twitter!

！！

We will invite you to a tasting party or an opening for FREE!

1

2

3

4

J-gourmet Team Member

詳しくは info@j-goods.us に
お問い合わせください。

● Comments about the event with pictures should be posted several times.
● Like and Share related posts on J-goods Magazine’s facebook page.
● Spread latest information and news to your friends.
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給不喜歡蔬菜和魚肉的小朋友！
沒時間做早餐就來個簡單的「香鬆拌飯」

義大利麵、生菜沙拉 
烤肉或煎魚灑上香鬆也非常對味 

只要灑
上去，就可以補充容易缺乏的鈣質、鐵質、

維

生
素
和
食
物
纖
維
。

美味しく食べて元気になろう！



Daiso 
New Products
News

  Vol.22　　

DAISO JAPAN  36 Stores
Torrance, Irvine, Gardena, Anaheim, Monterey Park (2 stores), Hacienda Heights, Artesia, Korean Town, Temple City, 
Lake Forest, Northridge, Buena Park, Chino Hills, West LA (Sawtelle), San Gabriel, Mira Mesa (San Diego), Stanton, 
East Gate Torrance, Santa Ana, Lakewood, Arcadia, Garden Grove, Little Tokyo, Orange, Tustin, Huntington Beach, 
West Hills, Long Beach, San Dimas, Fullerton, Santa Anita, Ocianside, Kearny Mesa(San Diego),  Rowland Heights, 
Ontario,  Rancho Cucamonga
　

Torrance, Irvine, Gardena, Anaheim, Monterey Park (2 stores), Hacienda Heights, Artesia, Korean Town, Temple City, 
Lake Forest, Northridge, Buena Park, Chino Hills, West LA (Sawtelle), San Gabriel, Mira Mesa (San Diego), Stanton, 
East Gate Torrance, Santa Ana, Lakewood, Arcadia, Garden Grove, Little Tokyo, Orange, Tustin, Huntington Beach, 
West Hills, Long Beach, San Dimas, Fullerton, Santa Anita, Ocianside, Kearny Mesa(San Diego),  Rowland Heights, 
Ontario,  Rancho Cucamonga
　 Grand Opening store has special items from Japan.

還有很多可愛造型便當的小工具哦
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你知道矽膠（硅膠）
廚房用品真的很可愛
而且超好用嗎？
DAISO廚房用品
不但品質高，
用起來方便，
每個還只要$1.50！

你知道矽膠（硅膠）
廚房用品真的很可愛
而且超好用嗎？
DAISO廚房用品
不但品質高，
用起來方便，
每個還只要$1.50！



NihonBooks.com

・・・

COUPON Code : 8888

Delivery!!

1 COUPON Code2

♥



　この一週間ほど、日本には大寒波がき
ていて、冷蔵庫の中よりも寒い日が続い
ている。なので、降れば当然雪になる。
大人と子供の境目は、雪がふったときに
「わーい」と思うか「ちぇっ」と思うか、な
のだとか。「明日は雪」という予報をきく
と、「どうか積もりませんように」と思っ
ている自分。あーあ、いつの間に大人になっていたんだろう。

中田 よう子

　大雨が降った日、我が家は停電になっ
た。夜の停電では怖がる子供達を励まそ
うとキャンプのランタンと、ロウソクを持
ち出して音楽をかけながらカラオケ気分
を楽しんだ。
テレビやゲームから離れた夜、最近では
一番充実した夜だったかも。

菅沼 美穂

After a heavy rain, our electricity went out. During the power outage, 
we brought out camping lanterns and candles and played music. Yes, 
we had a karaoke night! Both the kids and adults enjoyed it very 
much. It was the best night away from TV and video games that 
we've had recently.

Miho Suganuma

　通訳の案件をぼちぼちと受け始めてい
るが、深刻なことがあって大変困っている。
ビジネスホテルでうまく眠れない。この間、
五日間連続の仕事を受けたけど、最初の
二日はまったく眠れなかった。三日目の夜
は肉体の限界を超えて死んだかのように
眠りに落ちた。一回眠れたらその後はも
う大丈夫みたい。自分の枕を持っていく以外何かいい対策がな
いのかな？

Huang Shuijong

　なんでもメモする習慣がある。スマホ
のメモ機能も便利だけど、私はいつもノ
ートとペンを持ち歩く。スマホには最後の
文章しか残らないからそれが寂しい。文章
って、どんどん修正して最後に書き残した
のが一番洗練されたものではあるけど、
時にはひらめいた瞬間のその文章が無駄
なくきれいな時もあるから。いつもきれいな文章が書けるとい
いけど…。

金 智恩

From Staff  
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[  預約制 ] tel: 626-285-8561tel: 626-285-8561

我們搬家了我們搬家了

3500 E. Colorado Blvd., Pasadena CA, 91107
Inside La Beaute Nail & Spa

E. Colorado BlvdE. Colorado Blvd

S. 
Lo

tu
s A

ve
.

S. 
Lo

tu
s A

ve
.

Ro
se

m
ea

d A
ve

.
Ro

se
m

ea
d A

ve
.

M
ad

re
 St

.
M

ad
re

 St
.

星期二公休

免
費
染
髮

免
費
染
髮

限
第
一
次
來
剪
髮
的
顧
客

限
第
一
次
來
剪
髮
的
顧
客  !! !!
Mr. Max AkimotoMr. Max Akimoto

Next to Holiday Inn
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SEIWA MARKET
TORRANCE
21815 Hawthorne Blvd., Torrance, CA 9050321815 Hawthorne Blvd., Torrance, CA 90503

比任何地方都物美價廉！比任何地方都物美價廉！

https://goo.gl/kXpZ4K

8/5/2016 - 3/5/20178/5/2016 - 3/5/2017

Seiwa market Japanese 
Food Quality Special Booth
Seiwa market Japanese 
Food Quality Special Booth
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通
り
沿
い
に
、
季
節
ご
と
に
ア
ロ
ハ

や
ム
ー
ム
ー
を
着
た
マ
ネ
キ
ン
が
出
て

い
て
、前
か
ら
気
に
な
っ
て
い
た
。今
日

は
寒
い
し
、
オ
ッ
ク
ス
テ
ー
ル
ス
ー
プ

が
食
べ
た
い
気
分
だ
か
ら
、
行
っ
て
み

よ
う

　
日
系
ハ
ワ
イ
ア
ン
の
松
浦
さ
ん
家
族

が
や
っ
て
い
る
こ
の
店
、
週
末
の
夕
方

は
ハ
ワ
イ
ア
ン
ミ
ュ
ー
ジ
ッ
ク
を
楽
し

み
な
が
ら
食
事
が
出
来
る
パ
ー
テ
ィ
を

し
て
い
る
。　

　
金
土
日
し
か
食
べ
ら
れ
な
い
、
オ
ッ

ク
ス
テ
ー
ル
ス
ー
プ
は
、濃
厚
な
牛
骨

だ
し
が
き
い
て
、
肉
は
と
ろ
と
ろ
。
生

姜
を
た
っ
ぷ
り
の
っ
け
て
食
べ
る
と
、

お
腹
の
中
か
ら
ポ
カ
ポ
カ
に
な
る
。そ

う
言
え
ば
、
以
前
ド
ラ
マ「
孤
独
の
グ

ル
メ
」
で
、
ス
ー
プ
の
牛
尾
に
生
姜
醤

油
を
た
っ
ぷ
り
付
け
て
食
べ
る
シ
ー
ン

が
あ
っ
た
な
ぁ
ー
。

　
ラ
ウ
ラ
ウ
は
、味
が
し
み
て
ホ
ロ
ホ

ロ
に
な
っ
た
豚
の
角
煮
を
タ
ロ
の
葉
に

包
ん
で
、更
に
蒸
し
焼
き
に
し
た
ハ
ワ

イ
の
伝
統
料
理
。こ
れ
も
な
ん
か
懐
か

し
く
て
嬉
し
く
な
る
味
。

　
フ
ラ
イ
ド
チ
キ
ン
は
、お
じ
さ
ん
レ

シ
ピ
ら
し
い
。ハ
ワ
イ
の
甘
い
醤
油
で

下
味
を
付
け
て
サ
ク
っ
と
揚
が
っ
て
い

る
。

　
ほ
っ
こ
り
す
る
こ
の
店
の
雰
囲
気
、懐

か
し
い
味
つ
け
、な
ん
か
好
き
だ
な
ー
。

ア
イ
ラ
ン
ド
・
イ
ー
ツ

三
時
ま
で
し
か

開
い
て
い
な
い
ハ
ワ
イ
ア
ン

Island Eats H
ale A

inaTel:  310.329.3835
19106 Normandie Ave. #2
Torrance, CA 90502
Open 7days Barranca Pkwy. Ja

mb
ore

e R
d.Park A

ve.

Tu
stin

 Ra
nch

 Rd

.

W. 190th.

405

No
rm

an
die

 A
ve

.

!

　
焼
肉
た
ま
え
ん
の
モ
ー
ル
に
で
き
た
、

フ
ィ
リ
ピ
ン
家
庭
料
理
の
店
キ
ャ
ビ
テ
ー

ナ
。サ
ウ
ス
ベ
イ
で
は
、フ
ィ
リ
ピ
ン
料

理
の
店
は
そ
ん
な
に
数
が
な
い
。以
前

こ
の
コ
ー
ナ
ー
で
、
カ
ー
ソ
ン
に
あ
る

店
を
紹
介
し
た
が
、こ
の
店
の
常
連
客

の
話
に
よ
る
と
キ
ャ
ビ
テ
ー
ナ
の
方
が

家
庭
的
だ
と
の
こ
と
。

　
英
語
が
あ
ま
り
得
意
で
は
な
い
店

番
の
女
性
に
代
わ
り
、常
連
客
が
お
薦

め
料
理
を
紹
介
し
て
く
れ
た
。

　
ま
ず
は
シ
ニ
ガ
ン
。
フ
ィ
リ
ピ
ン
の

味
噌
汁
み
た
い
な
国
民
的
家
庭
の
味
。

ス
ー
プ
と
し
て
飲
ん
だ
り
、カ
レ
ー
の

よ
う
に
ご
飯
に
か
け
て
食
べ
る
。
タ
マ

リ
ン
ド
の
酸
っ
ぱ
さ
が
癖
に
な
る
。
鶏

肉
、
豚
肉
が
メ
イ
ン
ら
し
い
が
、
今
回

は
鶏
肉
を
チ
ョ
イ
ス
。

　
ア
ド
ボ
も
、定
番
中
の
定
番
、鶏
肉
を

玉
葱
や
ニ
ン
ニ
ク
、タ
マ
リ
ン
ド
で
、じ

っ
く
り
煮
込
ん
だ
一
品
。鶏
の
旨
み
と
酸

味
が
混
ざ
っ
て
ご
飯
に
合
う
合
う
。

　
ト
ル
タ
ン
タ
ロ
ン
は
、
茄
子
オ
ム
レ

ツ
。見
た
目
は
ア
レ
だ
け
ど
、旨
い
っ
す
。

テ
ー
ブ
ル
に
置
い
て
あ
る
赤
い
ソ
ー
ス
、

バ
ナ
ナ
ケ
チ
ャ
ッ
プ
を
か
け
て
食
べ
る
、

な
ん
だ
か
懐
か
し
く
て
優
し
い
味
。

　
特
長
と
し
て
は
、酸
味
の
あ
る
料
理

が
多
い
が
、ど
れ
も
ご
飯
に
合
う
の
で

親
し
み
や
す
い
。

キ
ャ
ビ
テ
ー
ナ

フ
ィ
リ
ピ
ン
家
庭
料
理

C
avitena

Tel: 310.938.1884
1959 Paci�c Coast Hwy
Lomita, CA 90717
Closed Sunday, Monday Barranca Pkwy. Ja

mb
ore

e R
d.Park A

ve.

Tu
stin

 Ra
nch

 Rd

.

シニガンアドボトルタンタロン

Pacific Coast Hwy.Es
he

lm
an

 A
ve

.

W
aln

ut 
St

.

たまえん



持
ち
帰
り
用
、
冷
凍
餃
子
各
種

Mimi 5BOBEE　
Tel. 909.948.1999
9799 Baseline Rd. #A
Rancho Cucamonga, CA 91730
Open 7days 

Baseline Rd.

Ar
ch

ib
al

d 
Av

e.
Ar

ch
ib

al
d 

Av
e.

Ba
se

lin
e 

Rd
.

Ba
se

lin
e 

Rd
.  Mimi 5BOBEE

Tel. 909.860.7989
333 S. Diamond Bar Blvd.
Diamond Bar, CA 91765
Open 7days

5BOBEE 五波比
Tel. 626.810.6999
1756 S. Nogales St.
Rowland Heights, CA 91748 
Open 7days 

Colima Rd

60

S.
 N

og
al

es
 S

t.
S.

 N
og

al
es

 S
t.

Golden Springs Dr.

60

S. 
Di

am
on

d B
ar 

Blv
d.

S. 
Di

am
on

d B
ar 

Blv
d.

M
im

i 5BO
BEE

五
波
比  

ミ
ミ
ウ
ー
ボ
ー
ビ
ー

5BO
BEE

五
波
比  
ウ
ー
ボ
ー
ビ
ー

日本人は焼き餃子が好きでしょ？と出
してきたのがこれ。もちろん蒸しても
茹でても美味しいので、調理の仕方は
お好みで。

豬肉煎餃
豚肉とセロリの焼き餃子
豬肉煎餃
豚肉とセロリの焼き餃子

少なめの油でゆっくり返しながら焼く。
ぱりぱりになった皮にかぶり付くと、中
からスープが飛び散る。超熱いので気
をつけて召し上がれ。

豬肉餡餅
豚肉ぎっしり包みパイ
豬肉餡餅
豚肉ぎっしり包みパイ

焼いてもいいが、モチモチとした皮の食感と味わいを
楽しむなら、茹でるか蒸すのがいい。日本の餃子には
ない餡の組み合わせも美味。台湾ではスープに入れて、
ワンタンみたいにして食べることも多い。スープを別注
文して一緒に持ち帰るのもお薦め。葱やパクチーなど
たっぷり薬味がよく合う。

魚肉水餃・雞肉水餃
水餃子二種（白身魚とパクチーの餃子・鶏肉とコーンの餃子）
魚肉水餃・雞肉水餃
水餃子二種（白身魚とパクチーの餃子・鶏肉とコーンの餃子）

韮と春雨、スクランブルエッグがぎっしり。フライ
パンに少なめの油をひいて、弱火でゆっくり何度
か返しながら焼く。中の餡にしっかり味が付いて
いるので、醤油ではなく酢や薬味で食べるのがお
薦め。一つが大きいから食べ応え充分。

韭菜盒子
たっぷり韮包みパイ

韭菜盒子
たっぷり韮包みパイ

①5BOBEE
②Mimi 5BOBEE
(Diamond Bar)
③Mimi 5BOBEE
(Rancho Cucamonga)

①5BOBEE
②Mimi 5BOBEE
(Diamond Bar)
③Mimi 5BOBEE
(Rancho Cucamonga)

これもゆっくり焼いて、パリパリホ
コホコを食べるベし。香酢を付け
て、または食べるラー油をたっぷ
りのっけてもいい。

蔥油餅  葱焼き蔥油餅  葱焼き

～

①②③

　
小
麦
粉
を
混
ぜ
て
こ
ね
て
寝
か
せ
て
・・・

か
ら
、皮
を
作
り
、様
々
な
具
材
を
丁
寧
に

包
む
、
五
波
比
ウ
ー
ボ
ー
ビ
ー
の
台
湾
餃

子
各
種
。
色
々
ま
と
め
て
買
っ
て
冷
凍
庫

に
入
れ
て
お
け
ば
、
い
つ
で
も
本
物
の
台

湾
の
味
が
楽
し
め
る
上
に
、
手
作
り
だ
か

ら
旨
さ
も
断
然
違
う
！
一
つ
一
つ
の
皮
が

モ
チ
モ
チ
で
食
べ
応
え
が
あ
る
か
ら
、
主

食
と
し
て
も
充
分
イ
ケ
ル
。

　
そ
う
言
え
ば
、
オ
ー
ナ
ー
・
マ
ー
ク
が

「
先
日
、日
本
人
の
お
客
さ
ん
が
、
雑
誌
に

載
せ
た
鶏
ス
ー
プ
を
食
べ
に
来
て
く
れ
た

ん
だ
け
ど
、生
憎
と
切
れ
て
い
て
、申
し
訳

な
い
こ
と
を
し
た
ん
だ
」
と
話
し
て
く
れ

た
。も
し
、店
に
行
っ
て
目
当
て
の
料
理
が

品
切
れ
で
も
、
が
っ
か
り
せ
ず
に
餃
子
を

買
っ
て
帰
っ
て
ね
。

　
小
麦
粉
を
混
ぜ
て
こ
ね
て
寝
か
せ
て
・・・

か
ら
、皮
を
作
り
、様
々
な
具
材
を
丁
寧
に

包
む
、
五
波
比
ウ
ー
ボ
ー
ビ
ー
の
台
湾
餃

子
各
種
。
色
々
ま
と
め
て
買
っ
て
冷
凍
庫

に
入
れ
て
お
け
ば
、
い
つ
で
も
本
物
の
台

湾
の
味
が
楽
し
め
る
上
に
、
手
作
り
だ
か

ら
旨
さ
も
断
然
違
う
！
一
つ
一
つ
の
皮
が

モ
チ
モ
チ
で
食
べ
応
え
が
あ
る
か
ら
、
主

食
と
し
て
も
充
分
イ
ケ
ル
。

　
そ
う
言
え
ば
、
オ
ー
ナ
ー
・
マ
ー
ク
が

「
先
日
、日
本
人
の
お
客
さ
ん
が
、
雑
誌
に

載
せ
た
鶏
ス
ー
プ
を
食
べ
に
来
て
く
れ
た

ん
だ
け
ど
、生
憎
と
切
れ
て
い
て
、申
し
訳

な
い
こ
と
を
し
た
ん
だ
」
と
話
し
て
く
れ

た
。も
し
、店
に
行
っ
て
目
当
て
の
料
理
が

品
切
れ
で
も
、
が
っ
か
り
せ
ず
に
餃
子
を

買
っ
て
帰
っ
て
ね
。

イチオシ



通
り
か
か
る
た
び
に
気
に
な
っ
て
い
た
ハ
ワ
イ
料
理

最
近
出
来
た
と
チ
ラ
シ
が
入
っ
て
き
た
フ
ィ
リ
ピ
ン
料
理

ク
リ
ス
マ
ス
に
友
人
と
出
か
け
た
ジ
ビ
エ
料
理

新
し
い
店
に
行
く
き
っ
か
け
は
様
々
だ
け
ど

行
く
た
び
に
何
か
し
ら
の
驚
き
が
あ
り

楽
し
さ
が
あ
る

新
し
い
食
文
化
に
出
会
え
る
、味
覚
に
出
会
え
る
っ
て
、

幸
せ
な
こ
と
だ
な
ー

さ
て
、今
年
も
食
べ
ま
す
よ
ー

気
に
な
っ
て
い
た
店
に
行
っ
て
き
た
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マ
リ
ブ
キ
ャ
ニ
オ
ン
の
山
の
上
に
あ
り
、

元
々
は
狩
猟
を
楽
し
む
人
た
ち
の
ロ
ッ
ジ

だ
っ
た
ら
し
い
。今
は
結
婚
式
や
様
々
な

パ
ー
テ
ィ
ー
に
も
使
わ
れ
る
事
の
多
い
、

都
会
に
い
な
が
ら
山
小
屋
の
気
分
を
味

わ
え
る
店
だ
。畜
産
肉
と
は
違
う
野
趣
あ

ふ
れ
る
味
は
、や
っ
ぱ
り
狩
猟
で
捕
獲
さ

れ
た
野
生
の
動
物
な
ら
で
は
。印
象
的
だ

っ
た
の
は
、エ
ル
ク（
鹿
肉
）の
ス
テ
ー
キ
。

肉
質
は
き
め
細
か
で
柔
ら
か
く
、噛
み
し

め
る
と
甘
味
を
感
じ
た
。エ
ミ
ュ
ー（
ダ

チ
ョ
ウ
の
一
種
）は
、鴨
よ
り
も
濃
厚
な
味

わ
い
で
、か
み
応
え
も
あ
る
。

Saddle Peak Lodge

サ
ド
ル
ピ
ー
ク
ロ
ッ
ジ

ジ
ビ
エ
を
食
べ
た

Tel. 818.222.3888
419 Cold Canyon Rd. 
Calabasas, CA 91302
Open  7days

W. Valley Blvd.
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Piuma Rd.

　
そ
も
そ
も
は
麺
料
理
の
店
だ
が
、豚

の
腎
臓（
日
本
で
は
豚
マ
メ
と
言
う
ら

し
い
）が
旨
い
こ
と
で
も
有
名
。豚
マ
メ
、

き
め
細
か
な
肉
質
で
、食
感
は
シ
コ
シ

コ
、ビ
タ
ミ
ン
が
超
豊
富
で
さ
ら
に
鉄

分
も
た
っ
ぷ
り
で
ロ
ー
カ
ロ
リ
ー
。そ
れ

を
全
く
臭
み
の
な
い
、旨
み
だ
け
が
凝

縮
さ
れ
た
状
態
で
食
べ
ら
れ
る
の
は
、

と
に
か
く
物
が
新
鮮
だ
か
ら
。白
灼
豚

腰
、
食
べ
た
こ
と
の
な
い
人
も
多
い
と

思
う
が
、ぜ
ひ
一
度
試
し
て
み
る
べ
し
。

　
さ
て
本
題
の
麺
料
理
。麺
は
　
種
類

か
ら
選
べ
て
、
ス
ー
プ
も
つ
け
麺
ス
タ

イ
ル
の
別
盛
り
に
す
る
こ
と
も
出
来

る
。鶏
の
骨
か
ら
と
っ
た

ス
ー
プ
は
あ
っ
さ
り
し

て
い
る
の
で
、
最
初
は

物
足
り
な
い
気
も
す
る

が
、
食
べ
進
む
う
ち
に
、

上
の
具
材
の
旨
み
が
溶

け
出
し
て
、得
も
言
わ
れ
ぬ
深
い
味
わ

い
に
な
る
。ラ
ー
メ
ン
と
は
全
く
違
う

美
味
し
さ
は
ハ
マ
る
。麺
料
理
の
種
類

が
豊
富
な
の
で
、何
を
選
ん
だ
ら
良
い

か
迷
う
と
こ
ろ
だ
が
、「
紫
菜
四
賓
」は
、

海
苔
の
旨
み
が
し
み
出
て
き
て
お
薦

め
。エ
ビ
の
揚
げ
ワ
ン
タ
ン
が
の
っ
た

麺
も
ス
ー
プ
に
こ
く
が
出
て
美
味
。麺

は
　
種
類
を
混
ぜ
る
こ
と
も
出
来
る

が
、日
本
人
的
に
は
落
ち
着
い
て
一
種

類
で
食
べ
た
方
が
い
い
か
も
。

新
錦
記

豚
の
腎
臓
、

超
旨
し
！

N
oodle C

afe
(K

im
 K

ee N
oodle) 

Tel: 626.307.8849
441 W. Garvey Ave.
Monterey Park, CA 91754
Open 7days Barranca Pkwy. Ja

mb
ore

e R
d.Park A

ve.

Tu
stin

 Ra
nch

 Rd

.
Tel: 626.448.4448
9646 E. Garvey Ave. #108
El Monte, CA 91733
Open 7days W. Garvey Ave.
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美味しい物が
いっぱいです。
ハワイ、フィリピン、中華、ジビエ
色々食べてみませんか？

                                      でどうぞ！www.j-goods.us

J-goods Magazine  J-goods Magazine  
     

J-goods だから知っているアジアの美味しい情報を、日本語でお伝えする情報誌

日本語版・中国語版・韓国語版

02 - 03
・

Feb.            Mar.

 2017

 @ jgoodsreaders@ jgoodsreaders


